MENU SAINT VALENTIN

MERCREDI 14 FEVRIER 2024

140€ par convive

Sur réservation préalable uniquement

Préludes
Parfait foie gras / Br(lé au sucre Muscovado
Chou-fleur / Jus iodé / CEuf fumé de saumon
Velouté d’antan truffe noire / Lacté truffe blanche
Sablé parmesan / Cromesquis d’escargot

Champagne Blanc de Blancs - Maison Gonet (i2c)

/

Bar sauvage
Mariné / Gingembre / Ciboulette / Citron vert / Avocat / Sorbet betterave

/

Ombrine de Méditerranée
Au sautoir / Butternut / Pamplemousse / Jus de langoustine corsé

/

Boeuf Irlandais
Fondant / Foie gras de canard vendéen poélé / Carotte locale / Chou vert
Jus fagon chevreuil au vin de Banyuls

/

Litchi / Rose
Sablé breton / Ganache montée ivoire / Thé vert infusé a la rose
Sorbet Litchi



