
 
Préludes 

Parfait au foie gras de canard brûlé / Matignon de céleri truffé
Crémeux de crevette grise / Crackers au curry noir
Bisque de homard bleu safranée / Lacté estragon

Champagne Blanc de Blancs - Maison Gonet (12cl)
 
/
 

Cabillaud sauvage
Effeuillé légèrement fumé / Jus de betterave au gingembre / Coriandre / 

Sorbet d’huile d’olive maturée vanillé
 
/
 

Saint Jacques de Port-en-Bessin
Au sautoir / Légumes d’hiver / Jus de tripoux au beurre Bordier / Fruits de la passion

 
/
 

Foie gras de canard de Vendée
Rôti / Risotto de macaronnettes au parmesan / Râpé de truffe noire / Lacté Crema Tartufo

 
/
 

Yin Yang
Crémeux litchi / Ganache chocolat / Sorbet Gewurztraminer / Parfum d’une rose

 

Dîner du lundi 14 Février 2022
Saint Valentin

125€ (hors boissons) par convive
Sur réservation préalable uniquement 


